
Morue Kabeljau
SURGELÉ



La morue que nous commercialisons provient d’une sélection soigneuse du 
produit d’origine, surtout en provenance de la Norvège, Islande et certaines 
pêcheries de Terre Neuve. En suivant les règles de séchage traditionnelles 
de l’ancienne flotte de pêche au cabillaud, il s’agit d’un produit de qualité 
extraordinaire en raison de la noblesse des matières premières.

Der vermarktete Kabeljau wird sorgfältig an seinem Herkunftsort ausgewählt. 
Der Kabeljau stammt im Wesentlichen aus Norwegen, Island und einigen 
Fischbeständen aus Neufundland. Der Kabeljau wird nach traditionellen 
portugiesischen Regeln verarbeitet und ist somit ein aussergewöhnlich 
hochwertiges Produkt. 

Morue Salée Effilochée | Grätenlos, gesalzen

Morue
Kabeljau

Tranche Longue Catering | Langes Stück Catering



Portions | Portionen

Centres | Zentrale Stücke

Filets | Filets

Morue
Kabeljau



Morue | Kabeljau
Code
Code

Type d’Emb.
Verpackungstyp 

Poids Net/Unité (Kg) 
Nettogewicht/Einheit (Kg)

Unité/Boîte
Einheit/Box

Poids Net/Boîte (Kg) 
Nettogewicht/Box (Kg)

LxLxH (cm)
LxBxH (cm)

Validité (mois)
MHD: DATA(Monate)

Code de Barres 
Bar-Code

Morue Salée Effilochée
Grätenlos, gesalzen

459.7 Sac
Beutel

Gros
Lose 1 10 - 365 na

Centres
Zentrale Stücke

459
Sous Vide
Vakuum

0,5 10 5 - 540 5607798002244

Filets LS
Filets

459.1 Boîte avec fenêtre 
Box mit Fenster 0,6 9 5,4 - 540 5607798002183

Tranche Longue Catering GR 
Langes Stück Catering

459.4 Hygiénisé
Hygienisiert

Gros
Lose

Gros
Lose 5 - 540 na

Morue Effilochée LS 
Grätenlos

459.5 Boîte avec fenêtre 
Box mit Fenster 0,4 12 4,8 - 540 na

Filets GR
Filets

459.6 Hygiénisé
Hygienisiert

Gros
Lose

Gros
Lose 5-8 - 540 na

Portions
Portionen

475 Sac
Beutel 1 5 5 - 365 5607798947934

Morue
Kabeljau



Bacalhau à Brás . Bacalhau Conventual . Bacalhau à Gomes de Sá . Bacalhau com 
Broa . Bacalhau à Zé do Pipo . Bacalhau com Natas . Bacalhau à Lagareiro . Bacalhau 
de Cebolada . Bacalhau à Chef . Iscas de Bacalhau . Bacalhau Assado no Forno
Bacalhau à Moda do Porto . Bacalhau à Moda da Casa . Empadão de Bacalhau
Caldeirada de Bacalhau . Migas de Bacalhau . Tarte de Bacalhau . Açorda de Bacalhau 
Bacalhau Dourado . Bacalhau Frito com Escabeche . Bacalhau Podre . Pastéis de 
Bacalhau . Bacalhau à Espanhola . Bacalhau Assado na Brasa . Bacalhau Cozido com 
Todos . Bacalhau com Vinho Tinto . Bacalhau no Tacho . Pataniscas de Bacalhau 
com Arroz de Feijão . Bacalhau da Consoada . Bacalhau com Broa . Farrapo Velho
Bacalhau com Batatas a Murro . Bacalhau à Minhota . Bacalhau Recheado à Moda 
de Monção . Bacalhau às Camadas . Bacalhau Gratinado com Gambas . Bacalhau à 
Moda do Rei . Bacalhau do Abade . Bacalhau à Portuguesa . Bacalhoada . Bacalhau 
à Beira Alta . Frigideira de Bacalhau . Bolinhos de Bacalhau . Fritos de Bacalhau 
com Arroz de Feijão . Bacalhau com Castanhas . Bacalhau Confitado com Coentros 
Sopa de Bacalhau . Soufflé de Bacalhau . Bacalhau Desfiado . Bacalhau Oriental 
Pudim de Bacalhau . Bacalhau da Páscoa . Bacalhau no Tabuleiro . Arroz de 
Bacalhau . Bacalhau com Amêijoas . Bacalhau à Lisbonense . Punheta de Bacalhau 
Bacalhau à Sevilhana . Bacalhau à Moda de Viana . Bacalhau Mimoso . Bacalhau 
Madeirense . Cataplana de Bacalhau à Moda do Chefe . Bacalhau de Tomatada
Bacalhau Serrano . Creme de Bacalhau . Arroz de Bacalhau com Tomate . Bacalhau

à Moda da Avó . Bacalhau à Senhor Prior . Bacalhau à Assis . Canja de Bacalhau
Bacalhau à Moda Antiga . Bacalhau à João do Buraco . Bacalhau em Massa Folhada 
Carpaccio de Bacalhau . Bacalhau Coroado . Bacalhau com Todos . Bacalhau 
Estufado . Torta de Bacalhau . Bacalhau com Presunto . Bacalhau à Valenciana
Bacalhau de Molho Verde . Salada de Bacalhau com Pimentos Assados . Bacalhau 
com Roquefort . Bacalhau Amoroso . Bacalhau Escondido . Coxinha de Bacalhau 
Bacalhau à Alentejana . Bacalhau Delícia . Bacalhau à Navarra . Fricassé de 
Bacalhau . Lasanha de Bacalhau com Espinafres e Queijo da Serra . Bacalhau 
Cremoso com Espinafres e Broa Crocante . Bacalhau à Biscainha . Bacalhau com 

bacalhau de 1001 maneiras
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