
Charcuterie & Fromage 
Wurstwaren & Käse



Produits crées dans le respect des secrets traditionnels de la charcuterie 
portugaise. Les viandes et les assaisonnements, les méthodes et les 
recettes d’un processus sont caractérisés par le soin dans les détails 
et un grand respect du temps nécessaire à la confection de chaque 
produit. Résultat: des textures, des saveurs et des arômes incomparables, 
constituant le caractère unique de ces produits.

Produkte kreiert unter Achtung der traditionellen Geheimnisse der 
portugiesischen Wurstwaren. Das Fleisch und die Gewürze, die Methoden 
und die Rezepte sind von einem Prozess der Sorgfalt unter Ehrfurcht vor 
der, zur Entwicklung notwendigen Zeit jedes Erzeugnisses gekennzeichet. 
Es sind die unvergleichlichen Texturen, der Geschmack und die Aromen, 
die den Erzeugnissen einen einzigartigen Charakter geben.

Boudin Noir «Argola» | Blutwurst „Argola”

Andouille de Farine Traditionnelle | Traditionelle „Farinheira” (typische portugiesische Wurst mit Mehl)

Charcuterie Traditionnelle
Traditionelle Wurstwaren



Chorizo Traditionnel «Quinta» Piquant | Traditionelle pikante Chorizo „Quinta“

Chorizo Traditionnel «Quinta» | Traditionelle Chorizo „Quinta“

Chorizo Régional «Argola» Extra | Regionale Chorizo „Argola“ Extra

Charcuterie Traditionnelle
Traditionelle Wurstwaren



Chorizo au Piment Doux Traditionnel | Traditionelle „Chourição” (Salami) mit Paprika

Poitrine Salée | Gesalzener Schweinebauch

Charcuterie Traditionnelle
Traditionelle Wurstwaren



C
harcuterie Industrielle

Industrielle W
urstw

aren

Chorizo | Chorizo

Bacon Traditionnel Extra | Traditioneller Bacon Extra

Charcuterie Traditionnelle
Traditionelle Wurstwaren

Étant donné qu’il s’agit d’un produit spécialement 
conçu pour mettre dans les plats cuisinés, il est 
également excellent consommé en tranches dans 
les sandwiches ou en amuse-bouche.

Das Produkt wurde eigens für die Einbindung 
in gekochte Gerichte konzipiert, und eignet sich 
darüber hinaus auch hervorragend in Scheiben, 
als Belag für Brot oder Appetithäppchen.



Jambon Sec
Schinken

Jambon Sec | Schinken



Jambon
Kochschinken

Jambon | Kochschinken vom Bein Jambon Sandwich | Sandwich Kochschinken

Fromage Barre Edamer | Edamer Käse

Fromage
Käse



Charcuterie Traditionnelle 
Traditionelle Wurstwaren

Code
Code

Type d’Emb.
Verpackungstyp 

Poids Net/Unité (Kg) 
Nettogewicht/Einheit (Kg)

Unité/Boîte
Einheit/Box

Poids Net/Boîte (Kg) 
Nettogewicht/Box (Kg)

LxLxH (cm)
LxBxH (cm)

Validité (mois)
MHD: DATA(Monate)

Code de Barres 
Bar-Code

Bacon Traditionnel Extra 1/2
Traditioneller Bacon Extra 1/2

003
Sous Vide 
Vakuum

1,5 8 12 39x25,2x18,5 10 290366000000

Bacon Traditionnel Extra Pièces
Traditioneller Bacon Extra Stücke

004
Sous Vide 
Vakuum

0,3 40 12 39x25,2x18,5 10 290366100000

Bacon Traditionnel Extra Pièces PF
Traditioneller Bacon Extra Stücke

356
Sous Vide 
Vakuum

0,3 40 12 39x25,2x18,5 10 560616100356

Chorizo Trad. «Quinta» Piquant Ind.
Traditionelle pikante Chorizo „Quinta“

010 MAP 
Schutzatmosphäre 0,31 30 9,3 39x25,2x18,5 10 296119200000

Chorizo Trad. «Quinta» Piquant GR 
Traditionelle pikante Chorizo „Quinta“

011 MAP 
Schutzatmosphäre 2,8 3 8,4 39x25,2x18,5 10 296136100000

Chorizo Trad. «Quinta» Piquant PF
Traditionelle pikante Chorizo „Quinta“

352 MAP 
Schutzatmosphäre 0,31 30 9,3 39x25,2x18,5 10 560616100352

Chorizo Traditionnel «Quinta» Ind.
Traditionelle Chorizo „Quinta“

012 MAP 
Schutzatmosphäre 0,31 30 9,3 39x25,2x18,5 10 290488700000

Chorizo Traditionnel «Quinta» GR
Traditionelle Chorizo „Quinta“

013 MAP 
Schutzatmosphäre 2,8 3 8,4 39x25,2x18,5 10 290488800000

Chorizo Régional «Argola» Extra GR
Regionale Chorizo „Argola“ Extra

057 MAP 
Schutzatmosphäre 2,5 3 7,5 39x25,2x18,5 10 290367600000

Chorizo Régional «Argola» Extra Ind.
Regionale Chorizo „Argola“ Extra

116 MAP 
Schutzatmosphäre 0,29 30 8,7 39x25,2x18,5 10 290367700000

Chorizo Régional «Argola» Extra PF
Regionale Chorizo „Argola“ Extra

353 MAP 
Schutzatmosphäre 0,29 30 8,7 39x25,2x18,5 10 560616100353

Andouille de Farine Traditionnelle GR
Trad. „Farinheira” (typische portugiesische Wurst mit Mehl)

062 MAP 
Schutzatmosphäre 2 4 8 39x25,2x18,5 8 297797000000

Andouille de Farine Traditionnelle Ind.
Trad. „Farinheira” (typische portugiesische Wurst mit Mehl)

063 MAP 
Schutzatmosphäre 0,2 42 8,4 39x25,2x18,5 8 297797100000

Boudin Noir «Argola» GR
Blutwurst „Argola”

104 MAP 
Schutzatmosphäre 2 4 8 39x25,2x18,5 8 299385500000

Boudin Noir «Argola» Ind.
Blutwurst „Argola”

205 MAP 
Schutzatmosphäre 0,2 42 8,4 39x25,2x18,5 8 299385600000

Boudin Noir «Argola» PF
Blutwurst „Argola”

355 MAP 
Schutzatmosphäre 0,2 42 8,4 39x25,2x18,5 8 560616100355

Chorizo au Piment Doux Traditionnel
Trad. „Chourição” (Salami) mit Paprika

046
Sous Vide 
Vakuum

1,5 8 12 39x25,2x18,5 10 290366700000

Poitrine Salée Pièces 
Gesalzener Schweinebauch Stücke

126
Sous Vide 
Vakuum

0,2 55 11 39x25,2x18,5 10 298463500000

Industrielle | Industrielle
Code
Code

Type d’Emb.
Verpackungstyp 

Poids Net/Unité (Kg) 
Nettogewicht/Einheit (Kg)

Unité/Boîte
Einheit/Box

Poids Net/Boîte (Kg) 
Nettogewicht/Box (Kg)

LxLxH (cm)
LxBxH (cm)

Validité (mois)
MHD: DATA(Monate)

Code de Barres 
Bar-Code

Chorizo Paires
Chorizo Paare    

007
Sous Vide 
Vakuum

0,2 30 6 33,5x25x13,5 8 5600318656194

Charcuterie Traditionnelle
Traditionelle Wurstwaren



Jambon Sec | Schinken
Code
Code

Type d’Emb.
Verpackungstyp 

Poids Net/Unité (Kg) 
Nettogewicht/Einheit (Kg)

Unité/Boîte
Einheit/Box

Poids Net/Boîte (Kg) 
Nettogewicht/Box (Kg)

LxLxH (cm)
LxBxH (cm)

Validité (mois)
MHD: DATA(Monate)

Code de Barres 
Bar-Code

Jambon Sec sans Os 1/2
Schinken ohne Knochen 1/2

038
Sous Vide 
Vakuum

3,75 2 7,5 41x21,5x10 8 291065600000

Jambon Sec sans Os 1/8
Schinken ohne Knochen 1/8

368
Sous Vide 
Vakuum

0,8 8 6,4 40x30,5x9,5 8 560999000050

Jambon Sec Tranché
Geschnittener Schinken

369 Skin 0,1 20 2 26,5x16,5x15 8 560999000041

Jambon Sec Tranché
Geschnittener Schinken

370 Skin 0,5 6 3 35x30,5x11,5 8 560999000020

Jambon | Kochschinken
Code
Code

Type d’Emb.
Verpackungstyp 

Poids Net/Unité (Kg) 
Nettogewicht/Einheit (Kg)

Unité/Boîte
Einheit/Box

Poids Net/Boîte (Kg) 
Nettogewicht/Box (Kg)

LxLxH (cm)
LxBxH (cm)

Validité (mois)
MHD: DATA(Monate)

Code de Barres 
Bar-Code

Jambon Sandwich
Sandwich Kochschinken

018
Sac Direct
Sac Direct

3,3 4 13,2 32x25,5x21,5 6 2965618000000

Jambon
Kochschinken

022
Sac Direct
Sac Direct

4 3 12 50x23,5x14 8 2989464000000

Fromage | Käse
Code
Code

Type d’Emb.
Verpackungstyp 

Poids Net/Unité (Kg) 
Nettogewicht/Einheit (Kg)

Unité/Boîte
Einheit/Box

Poids Net/Boîte (Kg) 
Nettogewicht/Box (Kg)

LxLxH (cm)
LxBxH (cm)

Validité (mois)
MHD: DATA(Monate)

Code de Barres 
Bar-Code

Fromage Barre Edamer
Edamer Käse

124.1
Sac Direct
Sac Direct

3 4 12 44x35x10 9 na

Jambon
Kochschinken

Fromage
Käse

Jambon Sec
Schinken



INDÚSTRIA DE CARNES DA GÂNDARA, LDA.
R. Sra. da Saúde, 16 - Quinta dos Vigários

3090-826 Moinhos da Gândara PORTUGAL
T. +351 233 929 690   E. geral@carnesdagandara.com

GPS. 40°14’3.45” N | 8°45’50.94” W
www.carnesdagandara.pt


